
Accords mets et vin
Dégustation entre 14°, 15° voire 
16°, pour accompagner une 
viande rouge, un gibier, un plateau 
de fromages.
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Présentation
Le vignoble est situé sur la commune de Sauveterre de Guyenne, en 
Gironde(33), à 35 km de Saint-Emilion et 45 km de Bordeaux.
Il est complanté de cépages nobles que sont les Cabernets francs, les 
Cabernets Sauvignons et les Merlots sur un sol argilo-calcaire, au climat 
tempéré. Il couvre une superficie de 60 hectares.

Cépages : Merlot pour les arômes et la couleur, Cabernet franc pour la 
souplesse et la finesse, Cabernet sauvignon pour sa richesse en tanin et 
sa délicatesse.
Après des vendanges sélectives afin d’obtenir une maturation idéale, une 
vinification rigoureuse nous permet de conservé tout le fruité et les arômes 
de baies mûries.
Vin d’assemblage 50 % merlot, 40% cabernet sauvignon et 10% cabernet 
franc.
Une cuverie inox, thermo-régulée, nous assure une température constante 
lors des fermentations.

Dégustation
Ce sont des vins charnus et généreux aptes au vieillissement, 
dont l’assemblage des différents cépages leur confèrent des arômes 
bouquetés et de fruits des bois.
Conservation : entre 8 et 10 ans suivant les années.

Château Grand Rousseau
BORDEAUX ROUGE


